O EM FOGAO”

1 Antes de usar o utensilio polido ou com antiaderente, remover as etiquetas,
lave com agua, sabdo ou detergente utilizando esponja de nylon macia. Unte
a parte interna com dleo ou margarina e mantenha por dois minutos em fogo
baixo, deixe esfriar e passe um papel toalha. Lave e enxague novamente.

2 Nao deixe o produto vazio no fogo, o superaguecimento pode danificar a

vida (il do antiaderente. Recomendamos o uso de fogo baixo ou moderado.

Nao utilizar em forno convencional ou microondas.

3 Para mexer os alimentos, utilizar somente utensilios de madeira ou nylon.

Na limpeza, ndo utilizar abrasivos nem esponja de ago, nunca use utensilios

de metal. Seguindo estes simrles conselhos, vocé mantera seu Produto

Fortaleza Black sempre novo!!

VALIDADE: INDETERMINADA

MANUTENGAO: NAO SUBSTITUIR xEGAs QUE NAO SEJAM ORIGINAIS.
0 UTENSILIO NAO PODE SOFRER MODIFICAGOES,
EM CASO DE MANUTENCAO, CONSULTAR - SAC

OBRIGADO POR ESCOLHER NOSSOS PRODUTOS.

ANTIADERENTE DE o
FACIL LIMPEZA

FABRICADO NO BRASIL USE LUVA TERMICA
CNPJ 61.576.807/0001-61 HECHO EN BRASIL UTILICE EL GUANTE TERMAL
www.aluminiofortaleza.com.br MADE IN BRAZIL USE THERMAL GLOVE




 FORTALEZA

Panela de Pressao

Para obter maior durabilidade em sua
Panela de Pressdo, leia com atencdo o

MANUAL D INSTRUGOES

FORTALEZA .

o
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Haste
g . Porca /

Corpo Tampa g -
\-__-/‘——'/// Valvula de Seguranga
N #/ g =
Pino Central /E g«— Fusivel
Suporte Asa — Suporte do Cabo
Asa — 2y
- 0 =t

/ de Pressio

Corpo Panela

IMPORTANTE
EM CASO DE DUVIDAS, NAO UTILIZE S

/ Cabo
Arruela

Parafuso
Fixagdo

EM

ANTES CONSULTAR ESTE MANUAL DE INSTRUCOES

T como ABRIR

liberada do cabo da panela (fig. C).

retire-a.

oMo FECHAR

Colocando a tampa na posigéo perpendicular com relagéo ao corpo,
incline-a e gire para a esquerda (fig. B) até que haja a unido dos cabos
da tampa e do corpo da panela.

Ao pressionar o cabo da tampa, encaixe a argola na parte inferior do
cabo, obtendo assim o fechamento do produto.

B COMO UTLIZAR

VOLUME:

Para cada tipo de alimento a ser utilizado, devera atender ao seguinte
principio:

A-1/2 =Legumes emgeral - B-2/3=Carne
IMPORTANTE:

Para evitar entupimentos, manter o nivel maximo de 2/3 da capacidade
de agua e alimentos, fora do contato com as valvulas, controladora de
pressdo e seguranga.

H

—

Deve-se pressionar o cabo da tampa fazendo com que a argola seja

Gire a tampa para a direita (fig. A), faga uma inclinagdo para baixo e
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BNEDIA DE TEMPO PARA COZIMENTO

!

O inicio da leitura de tempo de cozimento se dara a partir do indicado
no tépico COZIMENTO, item (B).

.. 12 min,

.10 min.

Batata ..... "

Feijdo .. . 25 min.
Cenoura ..... . 05 min.
Sopa Legumes .

Frango .... <o 20 min.

Peixe ....... ... 05 min,
Came ...... . 30 min.
Carne Porco .. . 12 min.
Sopa Came ... .. 40 min.

trabalha em torno de 80 KPA (11,3 PSI).
IMPORTANTE: Sempre que possivel, limpar o mesmo.

EE COZIMENTO

(A) - Ao abastecer, verifique se a panela foi fechada corretamente, em
seguida, coloque a panela no fogo alto até o momento em que a vélvula
controladora de pressdo comece a trabalhar.

- (B) - Logo apos, coloque em fogo baixo, objetivando assim, uniformizar
- o cozimento e a economia do gas.

@R | IMPORTANTE: Para sua maior seguranga, use sempre acessorios ori-
[ ] \‘P_ ginais.

IRSINULA CONTROLADORA DE PRESSA0

Este dispositivo € composto de duas pegas denominadas: pino central e
péso. Elas controlam e estabilizam a pressao interna da panela que | & =——=+ __:_

BT ALIVIANDO A PRESSAO

pressao interna.

ETDISPOSITIVO DE SEGURANCA

Caso ocorra o entupimento da valvula controlada de presséo, o dispositivo de seguranga en-

trara em agdo injetando o fusivel verme-

= Iho e aliviando a presséo intema. Efetue

posteriormente a limpeza do pino central
e recologue o fusivel vermelho na posigdo
original. Caso ocorra fuga de pressao, su-
gerimos que seja frocada por outra origi-
nal FORTALEZA.

et

IMPORTANTE: O surgimento de goticulas d'agua
guranga 6 normal. é <«— VALVULA ACIONADA ::_\ <+— ORIGINAL

no inicio do cozimento pela valvula de se-

&
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Apos a utilizagdo do produto, retire o péso e faga a limpeza do pino central
utilizando um arame fino.

O acimulo de residuos alimentares causardo o entupimento do pino
ocasionando problemas no dispositivo de presséo. ~
ATENGAO: No processo de limpeza, néo utilize palitos de madeira, = S
verificar sempre a posigdo do anel de borracha antes de utilizar o produto. —

Antes de efetuar a troca, verificar os seguintes componentes: posicao do Anel de Borracha,
posicdo da Vélvula de seguranga e saida de pressdo desobistruida (Pino central e peso).

A panela de pressdo FORTALEZA, tem a garantia de 02 anos definido a partir da data de
compra do produto em questdo, sendo a mesma comprovada pela nota fiscal de venda.

Concordamos que seja efetuado a troca da panela, tampa e dispositivo regulador de pressao,
a titulo gratuito caso o defeito tenha sido ocasionado por falha de fabricagéo.

Informamos ainda que caso ocorra a comprovagao de falha, restituiremos os componentes
com porte totalmente pago.

I /sencdo da Responsabilidade do Fabricante IE———

Nos isentamos da responsabilidade de efetuar troca das seguintes pegas: cabo, asa, anel
de vedacao e valvula de seguranga devido ao mau uso do produto.

Caso o consumidor ndo siga as informagdes contidas neste manual e também efetue ma-
nutengdo em locais ndo autorizados ocasionando assim problemas posteriores, ndo sere-
mos responsaveis por ato de mau uso do produto.

I Atendimento ao Consumidor IE————

A FORTALEZA oferece aos adquirintes deste artigo o Servigo de HH i-

. ; ) - -,
Atendimento ao Consumidor, se dispondo a receber sugestdes, re-
clamagdes e fornecer orientagbes e esclarecimentos sobre o produ-
m = CENTRO DE
to, no uso correto e auxiliar em todo o que se fizer necessario para a  [HESEWPS PN

i ili 3 i i CONSUMIDOR
efetiva utilizagdo dos diretos do consumidor. S,

INSTRUCOES DE USO ANTIADERENTE

ANTES DE USAR: DURANTE 0 USO:

1) Unte com dleo quente durante 03 minutos 1) Nunca esquente demais a panela vazia.

2) Nunca deixe o utensilio vazio no fogo. 2) Cozinhe sempre com fogo baixo ou médio para
3) Lavar somente com esponja de nylon. reter melhor o valor nutritivo dos alimentos

4) Nao usar produtos cortantes. 3) Use somente utensilios de plastico ou madeira.
LIMPEZA:

1) Limpe somente com esponja macia 2) Néo use palha de ago ou abrasivo.

3) Vai & maquina de lavar louga.

ANTIADERENTE DE 6
L FACIL LIMPEZA '

CNPJ 61.576.807/0001-61 GO N BRASTL UTILICE EL GUANTE TERMAL )i
59

E:dﬁ, www.aluminiofortaleza.com.br MADE IN BRAZIL USE THERMAL GLOVE




	Página 1
	04 - MODO DE USAR FECHAMENTO INTERNO.pdf
	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4


